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Grieg Seafood Rogaland

21 tillatelser- 17807 tonn

Matfisk, stamfisk, settefisk, FoU og skole E‘rf’TO“? S;am_f:k

_ _ _ andsvi
Lokaliteter i Stavanger, Kvitsgy, Sandnes, Bokn, Suldal, o Rliaksholmen ® Dyrholmem/NorOlhe"mezﬁyt
Hjelmeland Trosnavag ® @ Stjernelaks

- Hognaland ® @ Laderskjeera
Eget slakteri

®Rennaren
Hestholmen® ® Dale
160 > ansatte
Omsetning ca. 1,5 milliarder i 2019 @ Teistholmen
Stavanger

Ferdig slaktet matfisk ca. 25 000 tonn

Stamfisk Settefisk Matfisk Slakteri Post- Salg
smolt
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Lakseoppdrett i Rogaland

Produksjon av laks i hele regionen i 2019

Volum: 90.000 tonn laks (rund vekt) i [ R e
Farstehndsverdi: 4,5 mrd. NOK e g ﬁ)g" ; e

5 Yoy

| ALyttt

Rogaland: 6,7 % av den norske produksjonen (1.364.000 tonn)

Kilde: Fiskeridirektoratet
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Mal om gkt produksjon av mat fra havet

Norge har gode naturgitte forhold for produksjon av mat i havet
Produserer allerede 4 x kjgttvekten pa sjg sammenliknet med produksjonen pa land i Norge

Forskning innen biologi og teknologi verktgy for gkt produksjon innen baerekraftige rammer
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Baerekraftig
matproduksjon i havet

FN-MAL 2: Ingen sult DE——  FN-MAL 17: Samarbeid for & nd mil
~ Sikre baerekraftige systemer for @ ~ Mobilisere og dele kunnskap,
‘matproduksjon innen 2030 ekspertise og teknologl

FN-MAL 14:Liv under vann
Berl:oqbr\nhv-oqmm'rezuwp!en
beerekraftig mite -

Ansvarlig selskap

£ 3 sETER O PNMALS:
¥ _"“1’“:;”"‘”"‘*"‘“‘ @ Anetena arbeid og skonomisk veket




Utfordringer for vekst

Miljo:
v'Lokale utslipp
v'Naeringssalter

v'Avlusingsmidler
v'Lus

v'Klimagasser
v'Bater og flater

v'Transport
v'For
v'Ferdig produkt

v'Foringredienser
v'Fiskehelse
v’ Rgmming

v'Tilgang til arealer og nye lokaliteter
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Figur 1. Mange ulike former for utslipp kan komme fra an-
leggene. Kilde: Fylkesmannen i Hordaland.
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Ny teknologi

v Lukket anlegg?
v' Landanlegg?

v" Anlegg til havs?

02.11.2020 : 7 Grieg Seafood



Ny teknologi

v Tilgang til nye sjgomrader

¥ Starre matproduksjon

v' Uavhengig norske kystforhold

¥ Erfart at det er gnskelig & produsere naermere markedet

v" Norske selskap teknologiledende

¥ Internasjonal leverandgrindustri
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Tradisjonell merdteknologl

v" Norges fortrinn er en lang kystlinje
¥ naturlige levekar for laks i sj@
¥ Strem, oksygen, temperatur

¥ Hay produktkvalitet

v «Billig» teknologi
¥ Enkel teknologi

¥ Velfungerende
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Et miljgregnskap viser at sjpmatproduksjon fgrer til mindre utslipp av klimagasser enn annen,
sammenlignbar matvareproduksjon. Sild og makrell kommer spesielt gunstig ut.

I Inge Harkestad
¢« informasjonssjef

Fiskeri- og havbruksnzringens forskningsfond

oamo

3.12 2009 10-00

Forskerne har studert det sakalte
“karbonfotavirykket” til 22 norske sjgmatprodukter.

SE 0GSA
Karbonfotavirykket gir et mal pa direkte og indirekte
utslipp av klimagasser i forbindelse med "W sjomat for folk ifarta
produksjonen, noe som er et av de viktigste malene )
for miljgbelastning. \ Gt

Effektene méles i sakalte CO2-ekvivalenter, en enhet
for & sammenligne ulike klimagassers virkning pa
miljget.

Silda komrmer godt ut i ¢ Krabbe blir burger

miljaregnskapet. (Illustrasjonsfota:
www.colourbox.nol

Miljgregnskapet er utarbeidet av SINTEF Fiskeri og
havbruk, NTNU og SIK (Institutet for Livsmedel och Bioteknik i Sverige) p& oppdrag for
forskningsfondet FHF.

Gode miljoforhold

FN-rapport: Vi spiser
. 52 millioner tonn fisk
fra oppdrett

Seafood

under anleggene

¢ Et marint supermarked

Kilde: Fiskeridirektoratet

Klimagassutslipp fra matvarer

Det er stor forskjell pa hvor store klimagassutslipp forskjellige matvarer har lagt igjen
veien fra gard til tallerken. Her er en oversikt.

@ Av Hakon Lindahl
® 04-06-2015

+ Framtiden i vare hender kjemper for grennere og mer miljevennlig
matproduksjon. Stett arbeidet vart i dag!

[ tvee [ 6 0o

Sek:
Vare 4 Kategori 4 kgCO2kgvare 4 kgCO21000kcal
Benner (tarkede) Belgvekster 0,7 02
Erter (torkede) Belgvekster 0,7 02
Appelsinjuice Diverse 1,0 23
Sukker Diverse 1,2 03
Egg Diverse 1,8 13
Sild (filet) Fiskogsjemat 0.9 04
Makrell (frossen, filet) Fiskogsjsmat 1,0 05
Sei (frossen, filef) Fiskogsjemat 26 3.8
Torsk (filet) Fiskogsjemat 2,8 3.7
Reker Fiskogsjemat 3,0 9,0
Laks (oppdrett, filet) Fiskogsjemat 3.2 16
Hyse (filet) Fiskogsjamat 3.8 57
Jordbaer (norske) Fruktogbaer 0.2 06

Blue Planet administrerer felles marint overvakingsprosjekt av
miljgforholdene i hele Rogaland (naeringssalter, klorofyll,
makroalger, sediment o.a)

v’ sjgomradet er updvirket av organisk utslipp fra havbruk
v' Norskekysteén generelt naeringsfattig
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Forskning og utvikling innen tradisjonell drift

v’ Uttesting/ bruk av ikke kjemiske behandlingsmidler/metoder mot lus

v’ Lusebehandling i brgnnbat

v'Utforsker mer miljgvennlige energikilder

o

. . : : @
°vindturbiner og solceller, kombinert med batteripakke \ T gy
Sl -
ax
mq

\ /‘ Neeringssalt

Parasitter og sykdommer

v'Operasjonssentral og bedre kontroll med féring ~ % Medisiner og kiemikalier

Remt fisk
/s

v'Stamfisk og utvelgelse av tilpassede egenskaper for mer robust fisk 0.a W——
5P|"f0f Ekskre ent

Figur 1. Mange ulike former for utslipp kan komme fra an-
leggene. Kilde: Fylkesmannen i Hordaland.

v'Utsett av stgrre smolt
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Produksjonsmal GSFR

2020: 25 000 tonn
125 000 000 maltider

2021: 27 000 tonn
2022: 31 000 tonn

v’ Bedre MTB utnyttelse

v' @kt smoltkapasitet

v" Redusert produksjonstid i sj@

v" Ny teknologi og vaksiner

02.11.2020 12 Grieg Seafood



>

>

>

Driftsstrategi med
stagrre smolt i s|j@

Mer robust fisk til sjg
v Mindre handtering og stress

Bedre fiskehelse og lavere dgdelighet

Lavere sarbarhet og mottakelighet for smitte av sykdom og lus
Kortere vekstperiode i sjg
v

Feerre behandlinger mot lus-kortere vindu for paslag og utvikling av smittsom lus

Mindre miljgpavirkning

Hyppigere brakklegging av lokaliteten

Lengre tids brakklegging av lokaliteten

Feerre antall fisk/verter for lus i sjg

Tar i bruk ny teknologi for & utnytte tradisjonell teknologi bedre

>

>

Stgrre landanlegg

Lukket postsmoltanlegg i sj@
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Enhetsdager- snittvekt smolt

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019

. Enhetsdager
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Vi ma henge med...

Kontinuerlig utvikling av lokaliteter og teknologi

>Flere konsept under utprgving i flere regioner

utviklingstillatelser

teknologiutvikling i Rogaland- naerhet til leverandgrer og innovatarer

Fremtiden er mangfoldig

Teknologi for alle typer lokaliteter

Fremtiden skjer

Eksponerte lokaliteter tas i bruk- skritt pa veien ut til havs

Lukket teknologi utvikles

Grieg Seafood



Trosnavag

2002 2018

Foto: Tor Henning Maland
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Takk for meg

Grieg

Seafood?
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